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Professionelle Planung

Begeisterung ist das eine, sie entstehen lassen, das andere. Bei uns treffen Sie auf einen erfahrenen
engagierten und professionellen Ansprechpartner der fiir Sie jederzeit verfligbar ist und immer den
Uberblick tiber lhr Projekt behilt.

Dabei ist uns ein partnerschaftliches Miteinander besonders wichtig !

Exzellenter Service

Je perfekter eine Veranstaltung ist, desto weniger drangt es sich auf. Alles scheint von alleine

und unverkrampft abzulaufen, dabei behalten wir stets die Kosten mit absoluter Budgettreue im Blick.
AE-Catering blickt mittlerweile auf hunderte Veranstaltungen im Privat und Geschaftsbereich zurlick;
dabei wickeln wir die Halfte unserer Geschafte als Zulieferer fir Projekte in ganz Deutschland ab -
kennen und verstehen die Branche wie kaum ein anderer in der Region.

Aus einem Anlass wird ein Event . Mit AmrheinEvents.

Ob 20 oder 2.000 Gaste : gemeinsam mit lhnen entwickeln wir kreative Ideen, die |hr Produkt, lhre
Kommunikationsziele oder Sie selbst eindrucksvoll in Szene setzen und jeden Gast lberraschen und
begeistern werden. So wird aus lhrem Anlass ein Ereignis mit unverwechselbarem Charakter, das fir
Gaste wie Gastgeber unvergesslich ist - jedes Mal einmalig !
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e personliche Menibesprechung

e detaillierter Kostenvoranschlag

e Besichtigung der Moglichkeiten vor Ort

e keine Anfahrtspauschalen
im Umkreis von 20km

e Mindestbestellmenge ab 20 Personen

* Menikarte
mit lhrem Bild , Getranken + Speisenfolge
farbig bedruckt einmalig pauschal nur 25 €

e Teller und Besteck *
ohne Endreinigung 2,00 €
mit Endreinigung 2,50 €

e Glaserpauschale nach Bedarf ermittelt

e Getrdnke b. Bedarf mitlieferbar

e Servicemitarbeiter vor Ort*
Serviceleitung 40,00 €/h
Kellner/in 25,00 €/h

e Aufbau und Ausgabe lhres bestellten Mens
immer im Preis kostenfrei inbegriffen.

e Kiihlanhanger pauschal 100,00 €

e Sprinter klein pauschal 100,00 €

e Sprinter lang und hoch 130,00 €

e keine Vorkasse notig

e zahlbar per Rechnung

S\,

e Lieferpreise national per Europalette
Europalette 100kg 75,00 € zzgl. 19%
HalbPalette 50kg 45,00 € zzgl. 19%

e personliche Menibesprechung

e detaillierter Kostenvoranschlag

¢ Besichtigung der Moglichkeiten am Retz

* Menikarte
mit lhrem Bild , Getranken + Speisenfolge
farbig bedruckt einmalig pauschal nur 25 €

e Luftaufnahmen lhres Events in 4K 35 €

e Teller und Besteck im Preis enthalten

e Servicemitarbeiter vor Ort im Preis enthalten

e glinstiger Mitternachtszuschlag 55,00 €/h

e keine Sperrstunde

e perfekte Moglichkeit flr freie Trauung

e viele Fotospots fir tolle Bilder auf dem Gelande

e idyllisches Ambiente mit verschiedenen Areas

e modernste Veranstaltungstechnik

¢ schnelles Free-Wifi auf dem gesamten Geldande

e Aufbau und Ausgabe lhres bestellten Mens
immer im Preis kostenfrei inbegriffen.

e Ubernachtungsmaéglichkeit im Partnerhotel
mit Shuttleservice

e kein Tellergeld bei selbstgebackenem Kuchen

e Kuchenklhlhaus

® 100% barrierefrei ausgebaut

e Mietpreise :
dasRetz, Festsaal 200,00 €
dasRetz, Innenhof 200,00 €
dasRetz, Terrasse 50,00 €

dasRetz, Beduinenzelt 500,00 €

die Preise enthalten die Endreinigung der Flachen

weitere Informationen finden Sie auf

www.amrheinevents.de / Downloads



STE HABEN DIE WAHL , WAS

\/ohfpejéen J Kleine Gerictite

e Mclonenschiffchen im Schinkenmantel je........... I,50

S ANTIPASH JC..vviiiiiicccc s 3,50

eGemischter Salat
mit lauwarmen Lauchkuchen..............cccccceeie. 5,10

e Fischmousse und Meerrettichcreme an
SAADOUGUELE..... e eseeens 6,50

eGebackene Champignons mit Salat und
RemouladenSoRe.....cuuereuceeeeeeeeeeeseeeneeeseeeeeeees 6,50

e Sommersalat mit Gemiiseterrine
und Preiselbeercremelraiche.......................... 6,50

e Carpaccio von Lachs und Waller
an SalatbouquEt..........ccoveecciciiiniiicccine, 7,50

eGebratene Scampis auf gerostetem
Weifbrot und gemischtem Salat...................... 7,50

o Zarte Matjesfilets mariniert mit siifisaurem
Rahm , Apfeln und Zwiebelringen

dazu Bratkartoffeln...........cccooovviiinnnni, 7,50

¢ Gefliigelcocktail in leichter Currycreme mit
frischen Friichten, Waldpilzen, Baguette......... 7,50

¢ Gefliigelcocktail in leichter Currycreme mit
frischen Friichten, Waldpilzen, Baguette......... 7,50

e [achscarpaccio mit Zitronen-Olivenol

Parmesanspinen und Mehrkornbrot................ 7,00
e Vittello Tonato ..., 7,50
e Quesadillas Taschen mit Grillkdse.................. 5,50

o Canapc - Packages, verschiedene Sorten.......4,50

Snac ks

e Currywurstsnack original Berlin

frisch vor Ort gegrillt.........ccooeueunnene. 4,50
( der perfekte Mitternachtssnack )

e Spanische Tapas
Oliven , Kapernfriichte, Tortillaccken,
Datteln, Sardinen, sp. Hackbleischbéllchen

Pacla, Chorizo, Gambas, ................. 12,00
eWraps

belegt nach Wunsch z.B

Lachs/Meerrettich/Aufstrich............ 6,00
e gcfiillte Bagels

belegt nach Wunsch z.B
Gorgonzola/Birne/Pekanniisse......... 5,00

e linglisches T'eesandwich

belegt nach Wunsch z.B
Bacon/Ei/Gouda/T'omate/Salat/Majo
............................................................. 5,00
e Spezial-Sandwiches
z.B unser Clubsandwich
Roastbeef, Tomate, Gewiirzgurke,
Chicoree/Remoulade/.........cveuenn.... 8,50
ehausgemachtes Jourgebick
verschiedene Sorten , Stiick ............... I,50
e Geschiumtes Bohnensiippchen
mit hausgebeiztem Lachs.................... 5,50

CHEF CHOICE

Wir wdhlen aus - Sie genief3en !

Bei unseren Chef-Choice Angeboten
Uberlassen Sie uns die Auswahl der
saisonalen Speisen, die wir fir Sie
zubereiten. Ideal fir fiir spontane
Bestellungen, denn so kdnnen wir noch
schneller fir Sie re 7
k&stliche Buffets <




Suppen

e Leberknodelsuppe........oovviviviiiniinnns 5,50
e Kraftbriithe

mit frinkischem Britstrudel................ 5,50
e Kiirbiscremesuppe*

Mit ZimECroutonS. ......c.oueveveurucucncnccnnnes 5,50

o T'omatenrahmsuppe mit Basilikum

und Mozzarellastreifen.............c....e. 5,50
eOrangen-Karottensuppe..................... 5,50
e Meerrettichschaumsuppe................... 5,50
e Pfannkuchenstreifensuppe................. 5,50
e Brokkolirahmsuppe........ccceeveeveenuencs 5,00
eWaldpilzsuppe......ccceoeveecenecnenenennnnes 5,00

e Apfelschaumsuppe mit Entenbrust...5,80

e Maronenschaumsiippchen*............... 5,50
eSilvanerschaumsiippchen.................. 5,50
eGartenkriuterrahmsuppe®................ 5,50
efcine Kartoffelsuppe.........ccceueuneneee. 5,50

e Karotten-Ingwercremesuppe............ 5,50

e Barlauchrahmsiippchen*
Mit Croutons.........ccccceveviniecccnnne, 5,50

e Geschiumtes Bohnensiippchen
mit hausgebeiztem Lachs.................. 5,50

Zeos c/}enﬁanj / Pasta

e Hausgemachte Nudeln mit geschmortem

Gemiise und Tomatensofie...........ccccuueeee. 8,50
e Allgduer Kisespitzle
mit geschmolzenen Zwiebeln..................... 8,90

¢ Nudeln mit Champignonrahmsauce......... 8,90

e Kriuternudeln mit frischem Gemiise
und pikanter Gorgonzolasauce.................. 8,90

e Nudeln mit Lachsstiicken und Brokkoli-
roschen an feiner Gartenkriutersofie........8,50

e Hausgemachte Nudeln mit Garnelen,
Ofentomaten und Kriutertomatensofe......8,50

¢ Hausgemachte Ravioli mit Fillung
nach Ihren Wiinschen, in Salbeibutter

oder mit feiner SORE.......c.vveveeveeeeeeeeerennn. 8,00

e Wachtelbriistchen am Spiefd
mit Dorrpflaume und Polenta................... 9,50

e/Zanderfilet an Rieslingschaum
und Sesamnudeln...........cccocevviiicnnnne 10,50

e Entenbrust an Selleriepiiree und Jus........ 12,50

e Hausgemachte Nudeln mit Garnelen,
Ofentomaten und Kriutertomatensofe...10,50

ODER

Ein frisches Sorbet im Zwischengang !

Wir bereiten im eigenen Eislabor Sorbets und Speiseeis
selbst zu. Z.B Frankensektsorbet, Waldbeerensorbet,

Flugmangosorbet
Jede Kugel nur go Cent

alle Preise verstehen sich in € pro Person/Stuick inkl. der gesetzlichen MwSt.
ab 20 Personen, *saisonal bedingt verfiigbar



SCZ/ ale

bunte Marktsalate, grofier Salatteller mit:
e gebratenem mediterranem Mischgemiise......6,90
e Sprossen und marinierten Champignons.......7,I0
e T'ranchen vom Lachs und Senf-Dillsofée........7,I0

e gcbratenem Entenbrustfilet...............ccce... 9,40

e gebratenen Scampis in Olivenol

und Krauterbutter ..., 9,50
e pikanten Roastbeefscheiben.......................... 9,90
INFO:

als Vorspeisenportion berechnen wir nur 50% des
oben genannten Preises

e kleiner gemischter Beilagensalat............... 2,50

dazu folgende Dressings zur Wahl

o Dressing aus gekorntem Senfund Honig
o [rench-Dressing
e Balsamico Vinaigrette
o Sesamvinaigrette
o Hollundervinaigrette™
o [Lrdbecrvinaigrette™
o Kriuter-Senfdressing
* weitere Salate:
Griechischer Salat mit Feta, VitelloTonnato, Tomate-

Mozzarella, Kartoffelsalat, Gurkensalat, CousCous,
Schwedensalat, frankischer Wurstsalat

Fisch

e Iischteller
Filets von Saibling und Lachs in eigenem Saft
gegart auf hausgemachten Nudeln an Garten-

KIAUTCTSORE. . vvvrenrereeeeeeseeeseeeseeeeeisseisse e seeeens 18,50

e Regenbogenforelle frankischer Art*
gebratene Filets auf zartem Gemiise an feinem
Rieslingschaum Sahnemeerrettich und Peter-

STIENKATTOFFEIN. cve. v 18,80

o Gebratene Lachsforelle auf Kriuterreis
Tomatenbutter, glasiertem Gemiise.................... 18,50

e Irisches Bachsaiblingsfilet im Kartoffel-
mantel gebraten, auf Marktgemiise

an feinem Rieslingschaum............cccooiinne 17,90

e [delfischspief an Rosmarin mit buntem Reis
und Hummerschaum...........cccocoeiiinnnnnne, 17,90

e Heif3geriduchertes Storfilet an Champagner-
kraut und Rahmkartoffeln............cccccoevinin, 17,90

e Seezungenrollchen mit Lachsmousse an Kerbelrahm
und DUuftreis. ... 17,90

e Lachsfilet aus dem Kriuterdampf und Gemiise-
TISOTEO...vvieiiereniiictctce s 17,90

o Zanderfilet auf der Haut gebraten-
mit Rosmarinkartoffeln und 'Tomatensugo.......17,90

e Doradenfilet am Zitronengras mit hausgemachten
Nudeln und Silvanerschaum............ccccceceeeunene. 17,90



Ka/b

e Geschmorter Kalbstafelspitz
mit hausgemachten Nudeln und Mischgemiise....I7,90

e Involtini
mediterran gefiillte Kalbsrollchen an Gemiise-

bouquet und Nudeln. ..., 18,50

o Ziiricher Geschnetzeltes
mit Reis und gemischtem Salat.............ccccueeeee. 18,90

e Kalbsbraten mit Austernpilzen, Zucchini-
gemiise, Rofimarinkartoffeln..........cccooeiniiins 18,90

o Herzhaft gefiillte Kalbsbrust
mit Semmeltaler und gemischtem Salat............... 18,90

e geschmorte Semmerrolle vom Kalb
mit Kartoffelgratin und geschmortem Gemiise.....18,90

o zarter Kalbsriicken
mit Vanilledpfeln, Spitzle und Wirsing................. 18,90

¢ Osso Bucco mediterran mit T'agliatelle
und Tomatenkrautersofie..........covvvviviiiiiiincucnnnns 18,90

e Saltimboceca, kleine Kalbsschnitzel
mit Salbeiblatt und Parmaschinken, Gnocchi......I8,90

e geschmorte Kalbsschulter, Kriuterschaumsofée
Braunkappen und Spitzle.........c.cooeennneccncnnnes 18,90

e geschmorte Semmerrolle vom Kalb
mit Kartoffelgratin und geschmortem Gemiise....18,90

e kleine Kalbsschiufele
mit Kléfen und Rahmwirsing, Schmorsofe........18,90

UBER -NACHT- GAREN

Um lhnen ein besonders zartes und saftiges Brat-
ergebnis zu erzielen, garen wir unser Fleisch liber
Nacht bei schwacher Hitze mindestens 8 Stunden.

\/OM SC/?a)e/‘n

e Saftiger Grillschinken
mit Kartoffelsalat...........ccccoeeuniinnnnes 15,50

e Schweinshaxe mit bayrisch Kraut
UNA KISGBEN. .o 16,50

e Schweinekrustenbraten
mit hausgemachten Nudeln.............. 16,90

o [Frinkisches Schiufele mit Blau-
kraut und KIORen......c.cvvveeeeeveeeenaee. 16,20

e Schwibisches Filettopfchen
zartes Schweinefilet auf Eierspitzle
mit Rahmpilzen und Emmentaler

tberbacken..........cccoeviiiiiiinnnnee, 19,20

¢ Pikante Schweinefiletmedaillions
in Tomatensof3e mit Marktgemiise

und Rofdmarinkartoffeln.................. 19,20

¢ Bierkutscher”
zarte Schweineriickensteaks
mit Zwiebeln, Paprika und Salami
auf Bratkartoffeln mit Emmentaler

UbErbaCKeN. e, 18,60

o Schweinefilet vor Ort tranchiert
Beilagen nach Wahl.......................... 19,00

¢ Schweinelendchen im Speckmantel
mit Bratensofe Brokkolirdschen

und hausgemachten Nudeln............ 19,20

o Kriuterrollbraten mit

Kartoffelgratin und Klofen............... 18,00
o Schnitzel Wiener Art
mit Bratkartoffeln/Kroketten............. 17,00

e Schweineriicken Maildnder Art
in der Parmesanhiille u. T'agliatelle..17,00

eFilet im Kriutermantel
mit Rosmarinkartoffeln und Sofie....19,00



Krnd
eRindergulasch mit Kloflen........................ 15,90

e Rinderschmorbraten in Rahmsauce,
dazu Buttergemiise und Salzkartoffeln..16,00

e Rinderrouladen ( klassisch)

mit Blaukraut und Kartoffelpiiree........... 18,90
e Burgunderbraten
mit Kloen und Gemiise...........u.ou....... 18,00

e Zarter Rostbraten mit geschmelzten
Zwiebeln und Bratkartoffeln................... 19,50

o Pfefferlende mit rosa Pfefferkornern
Cognacrahm dazu Rosti..........cceueeee 19,50

e Filetspiel ( Rind+Schwein) mit gebra-
tenem Gemiise, Zaziki und Reis............ 19,50

e Rinderfilet mit Sellerieptiree
und Mischgemiise
dazu glasierte Trockenfriichte............... 21,90

(Fef7. L'(Be/

e Gebratene Putenbrust mit Tomaten-
krautersofie und Parmesanspinen da-

Z0 NUACIN..cc oo 16,50

e [ackierte Entenbrust mit glasierten
Kirschen, Lauchgemiise und Résti............ 17,50

e Hihnchenbrust im Sesammantel gebraten
Austernpilze, Gemiisestreifen.................... 17,50

e gefiillte Poulardenbrust mit Gnocchi
und Wok Gemiise, CurryKokosSofie......... 17,50

e Putenrollbraten individuell gefiillt
und Mischgemiise, Gefliigelrahmsofie......17,50

¢ *Fasanenbrust ,Winzerinnenart®
mit Speck und glasierten T'rauben

dazu Ananaskraut , Kartoffelpiiree............ 19,50

Larin

o [Lammfrikadellen pikant gewtirzt
mit Kartoffelsalat...........cccocoeennnnnes 15,50

o [.ammschiufele mit Kartoffelklofden
und Speckrosenkohl...........c..eeeeeene.. 16,50

e [Lammriicken mit gebratenem
Gemiise und Rofmarinkartoffeln.....18,90

o Gratiniertes LLammfilet
an Ratatouille-Gemiise

und Kartoffelgratin.........c.c.oeeeneeeeeen. 18,90

ild

e Rehgulasch mit Speckrosenkohl,
Spitzle und Preiselbeeren.................... 17,50
auch als Wildgulasch moglich

o Rehfilet im Pilzmantel mit handge-
schabten Spitzle und glasierten

Frichten.......coovnii 19,50

¢ Rehroulade mit Walnuf3-Pilzfiillung
dazu Rahmwirsing, Semmeltaler

und Kirsch-Thymiankonfit................... 19,50

¢ *Wildhasenkeule an Rotweinglacee
mit Kartoffelklo6fen und Blaukraut......19,50

o*Wildhasenriicken auf gebratenem Ge-
miise mit Schupfnudeln........................ 19,50

o *Wildhasenfilets an Rahmwirsing
mit gebratenen Apfelspalten
und Johannisbeergelee

dazu Spatzle..........cvoiivivininiiiiiiiinnns 19,50

eklcine Hirschsteaks mit Pfifferlingen
dazu Wild-Johannisbeerenjus, Rosti...19,50



Deé Serts

Wir fiihren Milchspeiseeis und Sorbets aus eigener Produktion
neben den gdingigen Sorten stellen wir auch unterschiedlichste Geschmacksvariationen her

Fragen Sie nach lhrer individuellen Sorte!

pro Kugel O,Q0 €

- Im Deko Glas -
verzehrfertig & ausgarniert
je3,30 €

e Mousse au Chocolate
e Vanille - Kirsch Dessert
¢ Panna Cotta mit Erdbeerspiegel

e Creme vom friankischen Silvaner
mit frischem Basilikum

e Vanillemilchreis
mit marinierten Friichten

¢ Schokoladenparfait mit roter Griize
ebayrischCreme mit Waldbeeren

e Joghurtcreme mit Flugmango

e Sauerrahmmousse mit Heidelbeeren

e Sorbeetvariation
4 verschiedene Fruchtsorten

oCreme Brulee versch. Sorten

Tonkabohne, Nougat, Zimt, Waldmeister ...

e Aprikosentortchen mit Rosmarinaprikosen

o Kiirbiskernparfait
e Obstsalat mit Joghurteis
e Joghurtcreme mit Beerenragout

o Pfirsichtartin
mit GrandMarnier Parfait

- Aufdem Teller -
verzehrfertig & ausgarniert

e Glasierte Crepes mit Pfirsich-
spalten und Mandeleis...................... 6,90

o Apfeltarte mit Vanilleeis........cc......... 6,90

¢ Krokantparfait
mit glasierter Gewlirzbirne.............. 6,20

e Creme Brulee
mit *Rotweinzwetschgen................. 6,20

o AHalbfliissiger Schokokuchen
mit Zitronen-Thymianeis................. 7,50

o ADessertteller
fiinf Komponenten z.B
1. Aprikosentarte
2. Schokokuchen
3. Ricotta-Orangenterrine
4. Fruchtsorbet
5

Parfait.......cccoooiiinnn, 9,50

e Hausgemachter Apfel-, Kirschstrudel
mit Vanillesof3e.........ccoovivininnnnnnn. 7,90

e Fleuron mit Friichten nach Wahl
dazu hausgemachtes Eis................. 6,80

ehausgemachte Kuchen und Torten aus
cigener Produktion.............ccccce...e. 4,50



Buffet / \/oréc/v/a"ge

e Schweinekrustenbraten mit KlofRen
und gemischtem Salat

e Kross gebratenes Saiblingsfilet
mit Kartoffel-Krautersalat

e Vanille Creme Brulee
mit glasierten Kirschen

21,50 p.Person

¢ Tomaten Mozzarella Salat

¢ Verschiedene Wurstsorten

e Verschiedene Kisesorten

e Marinierte Pilze

¢ Honigmelone mit italienischem Schinken
e Shrimpscocktail

e Matjesfilets nach Hausfrauenart

e Gemischter Salat mit Dressing

e Brotkorb und Butter

Apfeltarte mit Vanilleeis

Beeren-Joghurtterrine

28,50 p.Person

10

¢ T'omatenrahmsuppe mit Mozzarellastreifen
und frischem Basilikum

o Pikante Schweinefiletmedaillions
in Tomatensofie, dazu Gemiise

und Roffmarinkartoffeln

e Fischragout mit Zucchini
und Reis

o Gemiisestrudel dazu Kriutersofie

e Kisauswahl eigene Produktion

25,50 p.Person

e Verschiedene Wurstsorten

e Verschiedene Kisesorten

e Bauernsalat

e Gemischter Saltat mit Dressing

e Lachs (hausgebeizt) mit Senf-Dill Sofée
eForelle (selbstgerduchert) m. Sahnemeerrettich
e Brotkorb und Butter

e Obstsalat mit Joghurteis

22,80 p.Person



Buffet / \/oréc/v/a"ge

AL 30 Personen

e Grof3er bunter Salat, dazu extra gereicht:
e (ebratene Sprossen,, Niisse

Marinierte Champignons

Gebeizter Lachs

Zweierlei Dressings

Kriuterquark

o Schinken-Kisestrudel
e [achs-Frischkisestrudel

e [Kischspiefe an Rof3marinzweig, Hummerbutter
und Reis

e Tafelspitz in Sahnemeerrettich und Salzkartoffeln

e Hausgemachte Nudeln in Tomatensugo
und Ratatouille dazu Parmesanspine

o Gemischter Brotkorb und zweierlei Butter

o Hausgmachter Apfelstrudel
mit Vanillesofée und Eis

o [Fruchtsalat mit Sauerrahmeis

¢ Crepes mit glasierten Beeren

42,00

AL 30 Personen

e Gemischte Salatauswahl
e Zwecierlei Dressings

e Antipastiauswahl

¢ Honigmelone mit italienischem Schinken
¢ T'omate-Mozzarellaspicefée

e [Lauwarme [Lauchquiche

e [achsfilet in Weifwein pochiert,
dazu Fischsof$e und Kriuternudeln

¢ Putengeschnezeltes in Curryrahm
mit gebackener Ananas und Reis

¢ Rinderfiletturnedos, Kartoffelgratin
und Brokkoligemiise

eVanillecreme Brulee
¢ Krokantparfait mit Gewlirzbirne
e Eisauswahl

e Kirschstrudel mit Buttermilcheis

45,50

Natiirlich kénnen Sie sich Ihr Menii véllig individuell aus allen Komponenten dieser
umfangreichen Gesamtkarte zusammenstellen. Wir kalkulieren einen exakten
Kostenvoranschlag und freuen uns auf lhre Anfrage ;-)

I



Gebackener Camenbert
an Salatbouquet mit Preiselbeeren

XXX

Niirnberger Rostbratwiirste
mit Kartoffelsalat

XXX

Hausgemachter Apfelstrudel
mit Vanillesofe

21,90

Sommersalat mit pochierten Seeteufel-Zander-
Rollchen, Schalottenbutter und Bauernbaguette

XXX
*Barlauchrahmstippchen

XXX
*Sorbet vom Mallorcinischen Weinbergspfirsich mit

frischem Basilikum
XXX
Rehfilet im Pilzmantel
und gebratenes Gemiise dazu handgeschabte
Spitzle,
Preiselbeeren und glasierte Friichte

XXX

Dessertteller

69.50

12

Carpaccio von Lachs und Stor
mit Limettenvinaigrette an Sommersalat

XXX
Duo vom Schweinefilet
Senfkriuterkruste / Roulade
an T'omatenrisotto

XXX

Marzipan-Honigmousse
an glasierten Saftorangen

24,90

Orangen-Karottensuppe
XXX

Dorade in der Zitruskruste
auf Risotto

XXX
Geschmorter Kalbstafelspitz,
mit glasiertem Gemiise

und Meerrettichkartoffeln

XXX

Halbfliissiger Schokoladenkuchen
mit Zitronen - T'hymianeis

39-90



Britstrudelsuppe
XXX

Schweinekrustenbraten mit dunklem Bier
tibergossen, bayrisch Kraut und Klofien

XXX
Bayrisch Creme mit glasierten Beeren

21,90

Insalata Frutti di Mare”
Antipasti Gemiise
Rucolasalat, Pinienkerne, Parmesanspine,
Ligurisches Olivenol
Salat Caprese, Tomaten, Biiffelmozzarella,
Basilikum fleur de Sel

XXX
Vitello Tonnato, Thunfisch gegrillt
Parmaschinken, Melone
Mini Piccatta ,Milanese” Tomatenkompott
Italienische Brotauswahl,

Butter mild gesalzen, Olivendl
XXX
italienische Kdseauswahl, Feigen

Panna Cotta, rote Beeren
Amaraetto-Orangensalat

42,90

Barbecue Grillbuffet
XXX
vor Ort frisch gegrillt
Fisch, Fleisch , Gefliigel

dazu Beilagen, Salate und Sof3en

22,90

Auswahl an heimischen Riucherfischen
Sahne-Preiselbeer-Meerrettich
Schinken&Wurstvariation
Irassgurken, Radieserl
XXxXx
Mini-Wiener-Schnitzel
Mini-Kalbsfleischpflanzerl
Roastbeef
Backhendl, Kartoffelsalat
Bayrischer Krautsalat
Obazda, rote Zwicbel
XXX
Bayrisch Creme, frische Beeren
oder
Apfelstrudel, Vanillesofée
XXX

Brezn, Malzbrot, Landbutter

38,90

unsere ,, Bayerischen Tapas “

XXXX
Mini Kalbspflanzerl, Kartoftel-Gurken-Salat

Wiirfel von der gesurten Schweinshaxe mit
Sauerkraut

Kleine Semmel mit Leberkise, Senf

Weiflwurstscheibe gebacken,
Hausmachersenf

Schweinswiirstl im "T'eigmantel

Riuchersaibling auf Reiberdatschi
Obadza im Breznmantel, Radieser]

Tegernseer Bergkise, Frischkise, Gurke

31,00

I3
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Genaue Bezeichnung der Veranstaltung

Auftraggeber / Rechnungsanschrift:

Name, Adresse, Rufnummer

2. Ansprechpartner,z.B Trauzeuge

Tag: Datum:
Zeit von:
Raum/Location : Personenzahl:

Service fiir Sie
Die Menitikarte wird mit Ihrem Bild ausgearbeitet,

die Erstellung kostet einmalig 10€
zu lhrer Information und nicht Bestandteil des Voranschlages

Hier konnen Sie |hr Event selbst planen !

Sektempfang, Canapes, Kaffee&Kuchen, Vorspeise, Zwischengericht, Hauptgang, Desserts
Mitternachtssnack, Friihstiick

Ablauf-
plan

18:30

Sonstiges wie z.B .. Meniikarte, Vegetarier, Allergien, Kinderessen, Stuhlhussen, Teller, Glésér, Besteck...
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